
                   DEGUSTAČNÍ LIST 7.8.2018          OBJEDNÁVKOVÝ LIST  
                                    Střední vinařská škola Valtice                    Střední vinařská škola Valtice          
          Školní sklep Venerie           Školní sklep Venerie                

Víno/druh/odrůda: Barva: Vůně: Chuť: Dojem: Celkové 
hodnocení: 

Objednávám 
kusů: 

Víno/druh/odrůda: 

1) Ryzlink vlašský 2017, pozdní 
sběr   

       1) Ryzlink vlašský 2017, pozdní 
sběr   

2) Veltlínské červené rané 2017, 
pozdní sběr   

      2) Veltlínské červené rané 2017, 
pozdní sběr   

3) Irsai Oliver 2017, pozdní sběr         3) Irsai Oliver 2017, pozdní sběr  

4) Muškát moravský 2017, kabinet        4) Muškát moravský 2017, kabinet  

5) Cuvée 144 2017, kabinet        5) Cuvée 144 2017, kabinet  

6) Tramín červený 2017, pozdní 
sběr    

      6) Tramín červený 2017, pozdní 
sběr    

7) Rulandské šedé 2017, kabinet        7) Rulandské šedé 2017, kabinet  

8) Müller-Thurgau 2017, pozdní 
sběr  

      8) Müller-Thurgau 2017, pozdní 
sběr  

9) Cuvée Grapes Pink rosé 2017, 
pozdní sběr  

      9) Cuvée Grapes Pink rosé 2017, 
pozdní sběr  

10) Cabernet Sauvignon 2017 
rosé, pozdní sběr 

      10) Cabernet Sauvignon 2017 
rosé, pozdní sběr 

       www.vinicni-altan.cz  -  info@vinicni-altan.cz  -  tel. 222 516 887 
   Rezervace na ochutnávku: 224 262 861 (prac. dny 8-16 hod.), 602 395 482 (v ostatní době) 

                      V případě zrušení rezervace v den ochutnávky volejte prosím tel. 602 117 137  
     Reportáž a fotografie z této ochutnávky najdete na našich stránkách a také na www.vinarske-noviny.cz 
                    Víno, zakoupené na ochutnávce, je možné po jejím skončení zkonzumovat v místnosti, kde probíhala ochutnávka.  
                           Při jeho konzumaci v jiných prostorách Viničního altánu (např. na venkovní terase), Vám bude obsluhujícím  
                                                                   personálem účtováno korkovné ve výši 100,- Kč za lahev.

Prosíme o vyplnění adresy: 
 
 


